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Medirerraneo

¢ Una vita é troppo poco. Una vita sola non mi basta.
Se conti bene non sono neanche tanti giorni. 'l roppe cose da fare, troppe idee. » »

165€ pp

Almeno due persone

Un unico menu, due percorst gastronomict firmati dallo Chef Filippo Sinisgalli

Amuse Bouche
@ Grattachecca, sudachi e melograno
@ Cappuccio e brioches
Ostrica Belon, Kombucha e caviale
Prosciutto e melone
@ Barbabietola, latticello e levistico

Tataki di agnello Brillenschaf e salsa ponzu

Antipasti
Il filume va...
Trota della val Passiria, le sue uova, burro bianco alla zafferano e piccole verdure

Rainy men...
Lumache alla finalina

43 e non li dimostra
Seppia al nero e oro

7 “Ai miei tempi... forse meglio oggi”
Parmigiana di melanzana

Prumi
# Un pomodoro non passa mai inosservato nell'orto... <>

Spaghetto al pomodoro

oppure

| signori si alzano dopo i contadini, ma un minuto prima degli scansafatiche
Ruote Pazze pastificio Cavalieri, estratto di barbabietola arrostita, caviale e maggiorana

Secondi

Specchio delle mie brame... <>
Capriolo, basilico, Kohlrabi e prugne selvatiche

oppure

La favorita del Re 7~/
Anatra Mieral in 4 servizi:
tartare di filetto, senape e caviale; macaron con terrina del suo fegato;
wrap della sua coscia confit, rafano e crescioni; petto arrostito.

oppure
Per chi non gradisce la carne
Rombo con piccole verdure e salsa olandese al burro bruciato

Pre Dessert

Dessert
Soufflé al passion fruit
Piccola Fasticceria

ABBINAMENTO VINI PROPOSTO DAL NOSTRO SOMMELIER
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3 calici 90€

Un assaggio del percorso

Per un percorso piu essenziale, & possibile scegliere due piatti e il dessert al costo di 105€.

Coperto: 10 € - Bevande escluse
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Il coperto include un calice di benvenuto, grissini e pane fatto in casa. Il nostro pane ha una lievitazione di circa 36 ore ed e realizzato con lievito naturale.



